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Competenze tecniche e
professionali per
l'organizzazione di eventi e
servizi turistici e di ospitalita,
valorizzando il patrimonio
artistico culturale ed
enogastronomico del
territorio, con competenze in
comunicazione, anche
multimediale, per promuovere
un turismo sostenibile ed
esperienziale

Materie di indirizzo
>Laboratorio servizi
accoglienza turistica
>Diritto e tecniche
amministrative
>Seconda lingua
>Scienze e cultura
dell'alimentazione

Competenze tecniche e

professionali di sala, bar,
gestione dei servizi di
ristorazione e cultura dei
prodotti tipici enogastronomici,
con abilita nella comunicazione,
nell'organizzazione di eventi,
nell'attenzione verso

la clientela
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IN 5 ANNI

BIENNIO COMUNE
Le materie del PRIMO BIENNIO

Italiano, Storia, Inglese, Matematica, Diritto,
Scienze Integrate, Scienze Motorie, Religione Cattolica, TIC,
Geografia, Scienze degli Alimenti, Seconda Lingua,

Laboratorio servizi Enogastronomici Cucina,
Laboratorio servizi Enogastronomici Sala e Vendita,
Laboratorio servizi Accoglienza Turistica

AL TERZO ANNO scelta indirizzo

OSPITALITA E GESTIONE EVENTI
CUCINA E CULTURA ENOGASTRONOMICA
SALA BAR E SOMMELLERIE
PASTICCERIA E ARTE BIANCA

da lunedi a venerdi
4 giorni da 6 ore, 1 giorno da 8 ore
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puoi conseguire la
QUALIFICA TRIENNALE leFP

Istruzione e Formazione Professionale, Regione Toscana
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Competenze tecniche

Competenze tecniche
e professionali per
ideare e gestire prodotti
enogastronomici sostenibili, *
tenendo conto delle esigenze
nutrizionali dei clienti, con
materie prime di qualita,

sicurezza alimentare, IS
evoluzione delle tendenze ,,7° o
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CUCINA E CULTURA ENOGASTRONOMICA
-

e professionali per
realizzare e presentare
prodotti dolciari e da forno,
rispettando le tradizioni locali
e le nuove tendenze, con
un'offerta equilibrata che
personalizza le ricette in

base ai gusti e alle esigenze

1ni di qualita e vai

del cliente
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